
  

 

 

 

 

Carte de banquet 

 

MENU BANQUET 1                                  CHF 30.00 MENU BANQUET 2                                  CHF 40.00 
 

 
Entrée 
Salade mêlée de saison 
 
 
Plat 
Joues de porc braisées au vin rouge 
Purée de pommes de terre maison 
Carottes fondantes au thym 
 
Dessert 
Meringues et double crème de Nods 
 

 

 
Entrée  
Velouté de légumes rôtis 
Crème acidulée et graines torréfiées 
 
Plat 
Suprême de poulet rôti à la sauce forestière 
Pommes mousseline et légumes de saison  
 
 
Dessert 
Mousse au chocolat noir, éclats de noisettes grillées 

 

MENU BANQUET 3                                  CHF 45.00 
Pour un maximum de 50 personnes 

MENU BANQUET 4                                  CHF 50.00 
Pour un maximum de 50 personnes 

 
Entrée 
Salade verte 
 
Plat 
Fondue du Chasseral, Fromagerie de Nods 
Assiette de viandes séchées de la région 
 
 
Dessert 
Poire pochée au vin chaud et aux épices 
 
 

 
Entrée 
Salade verte 
 
Plat 
Fondue Chinoise, bœuf, poulet, cheval (200 g / pers.) 
3 sauces 
Riz 
 
Dessert 
Panna Cotta au coulis de fruits 

 

 

 

 

 

 

 

 



  

 

 

 

 

 

 

MENU BANQUET 5                                  CHF 50.00 
 

MENU BANQUET 6                                  CHF 60.00 
 

 
Entrée 
Feuilleté croustillant au fromage d’ici 
Salade de jeunes pousses, vinaigrette au vinaigre de 
cidre 
 
Plat 
Bœuf braisé au vin rouge 
Écrasé de pommes de terre à l’huile d’olive 
Carottes fondantes au thym 
 
Dessert 
Tarte aux pommes maison 
Crème à la vanille 
 
 

 
Entrée 
Terrine de campagne maison 
Pickles de légumes, salade verte, vinaigrette 
 
 
Plat  
Suprême de poulet aux morilles 
Tagliatelles et légumes de saison  
 
 
Dessert 
Baba au rhum, cocktail de fruits et chantilly 
 

MENU BANQUET 7                                  CHF 70.00 
 

MENU BANQUET 8 / VÉGÉTARIEN       CHF 45.00 

 
Entrée 
Tartare de saumon frais 
Pomme verte, citron vert, herbes fraîches 
 
Plat 
Filet de bœuf en basse température, jus truffé 
Gratin de pommes de terre  
Trio de légumes de saison  
 
Dessert 
Entremets chocolat grand cru et praliné croustillant 
Crème anglaise 
 
 

 
Entrée 
Velouté de potimarron rôti 
Crème légère aux noisettes torréfiées 
 
Plat 
Risotto crémeux aux champignons des bois 
Légumes racines glacés 
 
 
Dessert 
Tartelette aux pommes caramélisées 
Crème à la vanille 
 

 

 

 

 

 



  

 

 

 

 

Carte de banquet 

 

MENU BANQUET 9 / BUDGET              CHF 25.00 MENU BANQUET 9 / BUDGET PLUS    CHF 30.00 
 

 
Entrée 
Salade verte 
 
Plat 
Rôti de porc sauce moutarde 
Légumes et Pommes mousseline 
 
 

 

 
Entrée 
Salade verte 
 
Plat 
Rôti de porc sauce moutarde 
Légumes et Pommes mousseline 
 
Dessert 
Panna Cota 

 

 
Forfait groupe : Eau minérale                 CHF 5.00 
(avec/sans gaz) 
 

 
Forfait groupe : Café & thé                       CHF 
5.00 

 

Pour les réservations de groupe, il est possible, 
sur réservation préalable, de commander en 
complément du menu un forfait groupe pour 
l’eau minérale à CHF 5.00 par personne. Dans ce 
cas, l’eau minérale avec/sans gaz est déjà mise à 
disposition sur les tables et facturée 
forfaitairement à CHF 5.00 par personne. Cela 
permet d’éviter l’attente et le paiement en libre-
service. 
 

 

Pour les réservations de groupe, il est possible, 
sur réservation préalable, de commander en 
complément du menu un forfait groupe pour le 
café et le thé à CHF 5.00 par personne. Dans ce 
cas, le café et le thé sont déjà mis à disposition 
sur les tables et facturés forfaitairement à CHF 
5.00 par personne. Cela permet d’éviter 
l’attente et le paiement en libre-service. 
 

 

 

 

 

 

 

 


